
Konferensmeny
MÅNDAG       
Förrätt:	 Som tam - papayasallad med sotad kammussla (N, SK, BL, F)

Varmrätt:	 Grillad urbenat kycklinglår med Caesardressing slungad potatis och lök-sky (MP, Ä, SE)	

Dessert:	 Klassisk Italiensk Tiramisu  (GL, MP, Ä)

TISDAG
Förrätt:	 Kalvtartar med olivolja, svartpeppar, parmesan och citron (MP, Ä)

Varmrätt:	 Grillad havsabborre med medelhavsgrönsaker, citronaioli och frasig potatis (F, Ä)

Dessert:	 Glasrabarber med kardemummaglass och havre-crumble  (GL, MP, Ä)

ONSDAG 
Förrätt:	 Inkokt lax med grillad spritärtsås, sparris, rökt majonnäs och krutonger (F, GL, MP, Ä)

Varmrätt:	 Grillad Pluma med vårlök, citron, chimichurri, pommes och soja-majonnäs (GL, Ä)	

Dessert:	 Nygräddad choklad-fondant med inkokta körsbär och vaniljglass  (MP, Ä)

TORSDAG
Förrätt:	 Vitsparris med bearnaise och shoestring fries  (Ä, MP)

Varmrätt:	 Pocherad spätta, ört slungade grönsaker, vitvinssås smaksatt med brynt smör (F, MP)

Dessert:	 Klassisk Italiensk Tiramisu  (GL, MP, Ä)

FREDAG
Förrätt:	 Rillette på anklår och anklever, grillat surdegsbröd, syrad lök och skottsallad (GL, MP, SE)

Varmrätt:	 Ugnsbakad röding med spenat, smörsås, sockerärtor, stenbitsrom och färskpotatis (F, MP)

Dessert:	 Glasrabarber med kardemummaglass och havre-crumble  (GL, MP, Ä)

LÖRDAG
Förrätt:	 Blåmusselragu med tomat, vitlök, selleri och grillat surdegsbröd (BL, GL, SE, MP)

Varmrätt:	 Vitlökstekt lammentrecote med ramslökkräm, kronärtskocka, vår primör och timjan rostad 		
		  potatis (Ä, SE, MP)
	
Dessert:	 Nygräddad choklad-fondant med inkokta körsbär och vaniljglass  (Ä, MP)

Allergenförklaring: F = Fisk, BL = Blötdjur, SK = Skaldjur GL = Gluten, MP = Mjölkprotein, N = Nötter, Ä = Ägg, SE = Selleri, SM = Sesam, SV = Svavel
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