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MANDAG
Forratt: Som tam - papayasallad med sotad kammussla (N, SK, BL, F)
Varmratt: Grillad urbenat kycklingl&r med Caesardressing slungad potatis och 16k-sky (MP, A, SE)
Dessert: Klassisk Italiensk Tiramisu (GL, MP, A)
TISDAG
Forratt: Kalvtartar med olivolja, svartpeppar, parmesan och citron (MP, A)
Varmratt: Grillad havsabborre med medelhavsgrénsaker, citronaioli och frasig potatis (F, A)
Dessert: Glasrabarber med kardemummaglass och havre-crumble (GL, MP, A)
ONSDAG
Forratt: Inkokt lax med grillad spritartsas, sparris, rokt majonnas och krutonger (F, GL, MP, A)
Varmratt: Grillad Pluma med Vvarlok, citron, chimichurri, pommes och soja-majonnas (GL, A)
Dessert: Nygraddad choklad-fondant med inkokta koérsbar och vaniljglass (MP, A)
TORSDAG
Forratt: Vitsparris med bearnaise och shoestring fries (A, MP)
Varmratt: Pocherad spatta, 6rt slungade gronsaker, vitvinssas smaksatt med brynt smor (F, MP)
Dessert: Klassisk Italiensk Tiramisu (GL, MP, A)
FREDAG
Forratt: Rillette pa anklar och anklever, grillat surdegsbrod, syrad 10k och skottsallad (GL, MP, SE)
Varmratt: Ugnsbakad réding med spenat, smorsas, sockerartor, stenbitsrom och farskpotatis (F, MP)
Dessert: Glasrabarber med kardemummaglass och havre-crumble (GL, MP, A)
LORDAG
Forratt: Bldmusselragu med tomat, vitldk, selleri och grillat surdegsbréd (BL, GL, SE, MP)
Varmratt: Vitlokstekt lammentrecote med ramslokkram, kronartskocka, var primoér och timjan rostad

potatis (A, SE, MP)
Dessert: Nygraddad choklad-fondant med inkokta kérsbar och vaniljglass (A, MP)

Allergenforklaring: F = Fisk, BL = Blotdjur, SK = Skaldjur GL = Gluten, MP = Mjélkprotein, N = Notter, A = Agg, SE = Selleri, SM = Sesam, SV = Svavel
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