
Helglunch
À la carte

Juni



Grillad grön sparris, solrosfröpesto och lagrad ost - 155
Allergener: MP

Saganaki, oliver, rädissallad, grillat levainbröd - 135 / 225
Allergener: MP, G

Klassisk toast skagen, löjrom, citron - 165 / 265
Allergener: Ä, S, F, G, MP

Klassisk Räksmörgås, hanskalade räkor, grovt rågbröd - 275
Allergener: SK, GL, Ä

Sallad Nicoice, grillad tonfisk, ägg, oliver, kapris och lök - 255
Allergener: F, Ä

Pasta Arrabiata - 245
Allergener: GL

Grillad Dorada med ljummen färskpotatissallad - 265
Allergener: F

Grillat svenskt kycklingbröst med caesarsallad - 250
Allergener: GL, F, MP

Fläsk-Schnitzel på svenskt kött, sardellsmör, skysås, 
pommes frites, gröna ärtor och citron - 245	
Allergener: GL, F, MP, SP, Ä

Grillat lammspett på svensklammrostbiff, brytbönor, 
pommes frites och rostad vitlöksmajonnäs - 305
Allergener: MP, Ä 		

Lunchmeny

Allergenförklaring:
GL = Gluten, MP = Mjölkprotein, Ä = Ägg SO = Soja F = Fisk
SE = Selleri, BL = Blötdjur N = Nötter, SV = Svavel SP = Senap

Basilikasorbet, jordgubbar, vaniljkräm, mandelkaka - 155
Allergener: MP, GL, Ä, N (mandel)

Jordgubbar à la Haga - 135
Allergener: MP, Ä

Svartvinbärssorbet - 45
Allergener: -

Petit Four (säg till om allergi) - 35

Dessert

ALKOHOLFRITT

Humle Kombucha (vår egen) Kvarterets 85 
Hallon/Citron Kombucha - Kvarterets 85
Melleruds Utmärkta Pilsner eko 0,5% 65
Briska Alkoholfri Cider 0,5% 65 
Lazy Estate – Sparkling Tea 75 / 375
Sparkling Rabarber - Färna Odlingar 95 / 455 

LÄSK 33cl - 49

Coca-Cola Original, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite 

CIDER 33cl

Briska Päron 4,5% - 85 
Kivik Astrakan 4,5% - 88

FATÖL 40cl

Melleruds Utmärkta Pilsner (EKO) 4,8% 85
 
FLASKÖL 33cl 

Hoegarden Wit – Veteöl 4,9% 85 
San Miguel - Especial (Gluten Free) 5,4% 89 
Bulldog - Pale Ale (EKO) Gotlands Bryggeri 4,8% 95 

Fjäderholmarnas Bryggeri - 33cl burk

Silly Goose ”fruity, sour” 4,7% 125

Serenity Session IPA ”hoppy, exotic, bitter” 4,5% 110 

Sunscreen Session IPA ”hops, aromatic, citrus” 4,5% 110

Sunsetters IPA ”hops, aromatic, rich” 7,5% 125

MOUSSERANDE
Champagne de Saint-Marceaux 210 / 1250

Prosecco Brut EKO - Bonchelli 125 / 696 

VITT VIN
Melon de Bourgogne - Ch. La Bidiere Muscadet 135 / 675

Bianco del Salento - Santoro 120 / 595 
Riesling “Strass” Weingut Allram 165 / 825

Chardonnay ”Grand Courtade” (Bio) Fam. Fabret 160 / 785 

Tourain Sauvignon Blanc - Dom. Roc de Ch.vieux 145 / 725

ROSÉ VIN
LYV rosé - Jeanjean 135/660

Sancerre rosé Pinot Noir - Dom, de la Croix 895

RÖTT VIN
Rosso del Salento - Santoro 120 / 595

Côte du Rhône “GSM” (Vegan) Ogier 135 / 675

Dolcetto d´Alba - Azelia 165 / 825

Carignan/Mourvèdre ”Lux de Luc” (Bio) Fam. Fabret 170/850  

Pinot Noir - Spindler 180 / 895

Ripasso - Torre del Falasco 155 / 675

Dryck


