Middag pa Skepparholmen

FORRATTER

Frasig polenta gratinerad med Seamorza serveras med en vintersallad och tryffeldressing 156
Klassisk fransk Ioksoppa 155
Grillad blackfisk-arm och paprika med espelettepeppar, Lavainbrdd och saffransaioli 155
Smérstekt hummerstjart med skummig skaldjurssas, morotskram smaksatt med brynt smor och frasiga brodkrutonger 295 (tilligg 140 vid paketmeny)
Var egen flaskterrin med anklever, portvinskokta korsbér, machesallad och grillat surdegsbrod 155

Ort gravat ndt innanlar serveras i tunna skivor med citronkréim, olivolja och parmesanost och pinjendt 155

VARMRATTER

Kroppkakor fyllda med kal, gula értor och karamelliserad 16k 285
Linguine (Mancini) Vongole (vi kokar var pasta al dente) 315
Smérstekt marulk med smérsés, forellrom, kél och értslungad potatis 315

Ortstekt Péirlhéna med pommes Aligot, kycklingsky och glaserade knippmordtter 315

Bakat flask fran svensk gardsgris (Mangalica) serveras med krocket av potatis och lagg
samt karameliserat apple, persilja och steksky smaksatt med tryffel 315

Grillad Svensk Entrecote pa ben 300g serveras med hemmagjorda pommes,
gronpepparsés och gronsallad 595 (tilligg 280 vid paketmeny)

DESSERTER

Cream brulée smaksatt med havtorn och mandarinsocker 125
Varma hjortron med vaniljglass, mandelflarn och brénda mandlar 125
Friterad blabérspaj med kardemummaglass 125

Kvéllens ostbit med froknécke och férsk honungskaka 125

Om du ar osaker pa allergener - fraga oss! - Fraga garna efter var vinlista.



