Middagsmeny pa Skepparholmen

FORRATTER

Bakade betor med tryffeldressing, getostskum, endiv och valnét (V) 155
Klassisk fransk 16ksoppa 155

Kallrokt roding med &pple, pepparrot, stenbitsrom och jalapefio emulsion 155

Smorstekt hummerstjart med skummig skaldjurssas, morotskréim smaksatt med brynt smor och frasiga brédkrutonger 295
(tillégg 140 vid paketmeny)

Var egen flaskterrin med anklever, portvinskokta korsbér, machesallad och grillat surdegsbréod 155

Ort gravat not innanldr serveras i tunna skivor med citronkriim, olivolja och parmesanost och pinjenét 155

VARMRATTER

Kroppkakor fyllda med kal, gula &rtor och karamelliserad 16k () 285
Farsk Pappardelle med vildsvinsragu smaksatt med salvia och rosmarin toppad med parmesan 315
Pocherad roding med vitvinssas, forellrom, kal och értslungad potatis 315

Stekt norsk piggvar med vitvinssas, forellrom, kal och 6rtslungad potatis 505 (tilldgg 190 vid paketmeny)

Bakat flask fran svensk gardsgris (Mangalica) serveras med krocket av potatis och ligg
samt karameliserat dpple, persilja och steksky smaksatt med tryffel 315

Grillad Svensk Entrecote 250 g serveras med hemmagjorda pommes,
gronpepparsas och gronsallad 595 (tilldgg 280 vid paketmeny)

DESSERTER

Klassisk Creme brilée toppad med hjortron 125
Mandelkaka smaksatt med rom, serveras med citrusfrukt, mandarin och vispad gridde 125
Friterad blabéarspaj med kardemummaglass 125

Kviéllens osthit med froknécke och firsk honungskaka 125

Om du ar osaker pa allergener - fraga oss! - Fraga garna efter var vinlista.



